Electrolux

PROFESSIONAL

-
Zaufaj doswiadczeniu (
Gotowanie modutowe 200XP oraz 700XP

Gotowanie Modutowe




Ty
MOwISsZ...

Potrzebujemy rozwigzania
gwarantujgcego nadzwyczajng
wydajnosc¢ w czasie, utatwiajgcego
zycie wszystkim operatorom i
sprawiajgcego, ze ich praca bedzie
przyjemniejsza.

Potrzebujemy wszechstronnosci,

by korzystac z réznych technik
przygotowania positkow (gotowanie,
duszenie, smazenie, grillowanie).
Potrzebujemy optymalnych
wynikdw gotowania w ograniczonej
przestrzeni, jak rowniez w
wysokowydajnych kuchniach, nie
zapominagjgc o wymogach szeféw
kuchni i ich zespotow, poszukujgc
prostoty i wydajnosci.

..a my stuchamy

Dzieki ponad 200 modelom gazowych i elektrycznych urzgdzen grzewczych, dwie linie
700XP i 900XP, o gtebokosciach odpowiednio 700 mm i 200 mm, zapewniqjq najwiekszqg
elastycznos$c i zdolnos$¢ do adaptacji w kuchni kazdej wielkosci.
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Niezwykta prostota Wyijqgtkowy charakter
Wszystko zostato utatwione. Kompletny asortyment
Zawsze idealne wyniki dzieki wysokosprawnych i
unikalnym rozwigzaniom o wszechstronnych rozwiqzan,
precyzyjnym i automatycznym z mozliwos$ciq adaptacji do
sterowaniu. Gwarantowana kazdego rodzaju przestrzeni
nadzwyczajna tatwosc kuchennej, dla maksymalnej
czyszczenia i bezpieczenstwo jakosci i osiggow.

operatora.

Ekstremalna moc Wielka optacalnosé

Moc, wydajnosc i elastycznosc Innowacyjne rozwigzania
rownoczesnie. tatwe dla wysokiej skutecznosci i
zarzqdzanie licznymi menu w oszczednosci.
nieograniczonych ilosciach Nizsze zuzycie i nizsze koszty
w celu spetnienia wszystkich eksploatacji. Lepsze dla Twojej

potrzeb Twoich klientow. kieszeni i dla Srodowiska. 3



Zaufqj
doswiadczeniu

XP Electrolux Professional: asortyment modutowych urzgdzen
kuchennych, powstaty z geniuszu i pasji pieciu pokolen szeféw kuchni.

~nnowacja to potqczenie entuzjazmu, lojalnosci, agresywnosci
i przekonania, inspirowanych zaufaniem poktadanym w naszq
organizacje i produkty, oraz wiary w nasz sukces i naszq
przysztosc”.

Te stowa o innowacji wypowiedziat w 1908 roku Axel Wenner-Gren.

Od tego czasu mineto wiele lat

Teraz, wiek pozniej, prezentujemy najnowszq, niepowtarzalng na rynku innowacje:

serie wysokosprawnych urzqgdzen kuchennych, ktére mozna potqczyc z

elastyczng podstawq chtodniczo-mrozniczqg o dwdch zakresach temperatur.

To idealne rozwigzanie, by mie¢ wszystkie sktadniki potrzebne do gotowania pod rekq i
w duzej ilosci, a jednoczesnie zuzywad mniej energii.

Axel Wenner-Gren,
zatozyciel irmy
Electrolux




Przesztos$é,
doswiadczenie,
inspiracja

Kiedy udaje sie do restauracji mysle o dwoch
zasadniczych sprawach: po pierwsze, spotkac sie z
szefem kuchni, a po drugie, odwiedzi¢ jego kuchnie.
Tam poszukuje doswiadczenia: Nie mogtbym usigsc

za stotem bez przekonania, ze za kazdym daniem

stoi tradycja sukcesu, pasja i rzetelnos$¢ w pracy,
historia wartosci. Jednak szukam tez innowaciji,
rozwigzan odzwierciedlajgcych logike i procesow, ktére
harmonizujq z uptywajgcym czasem; wysokosprawnych,
elastycznych i prostych produktow.

Swojg pierwszq kuchnie Electrolux zobaczytem, gdy
bytem dzieckiem, w matej restauracji przed moim
domem. Miata duzq, czarng, zeliwng ptyte i biate
emaliowane drzwi ze srebrnymi napisami”.

Z tq kuchniq wigzato sie wazne przeznaczenie,

historia cztowieka, ktory miat marzenie i je zrealizowat.
Tym cztowiekiem byt Axel Wenner-Gren, zatozyciel irmy
Electrolux.

Ewolucja zawsze wywodzi sie z wyjgtkowego przepisu.
To dtuga i pasjonujgca droga, gteboka swiadomosc
Jregut sztuki”, bez ktdérych nie ma innowacyjnosci,

a tylko improwizacja. Ta gotowos$c¢ do podkreslania
znaczenia przeszto$ci w budowaniu przysztosci nazywa
sie doswiadczeniem.

W dzisiejszych czasach wtaénie to inspiruje badania

Electrolux Professional w branzy profesjonalnych
urzqdzen gastronomicznych: projektowanie solidnych
kuchni ,na zawsze”, spetniajgcych wymagania pieciu
pokolen szeféw kuchni od ponad stulecia dzieki
ekologicznym rozwigzaniom charakteryzujgcym sie
wysokg wydajnosciq i tatwoscig obstugi.

Przysztos¢,
ewolucja, innowacja

XP, nowa modutowa linia urzgdzen kuchennych
Electrolux Professional, powstata z doswiadczenia
bedqgcego zZroédtem inspiracji i wiary w dtugq tradycje
bycia ekspertem w profesjonalnej kuchni.

Gdy na niq patrze, stwierdzam, ze lata - nie zdradze
ile - uptynety takze dla mnie, ze czasy sie zmienity
od chwili, gdy jako dziecko zobaczytem ten stary
emaliowany piec stojgcy w sercu kuchni, otoczony
tysigcem rondli i nhaczyn, gdzie ptomienie byty

dla szefa kuchni czym$ ulubionym, prawdziwie
krélewskim...

Linia XP, dzieki swoim cechom, wymiarom i funkcjom,
natychmiast zdradza swoj gtowny cel: zintegrowanie
wymogow howoczesnej sztuki kulinarnej z ewolucjg
w metodach gotowania i modach zywieniowych
(zrownowazony rozwdj, multikulturalizm, zdrowie

i branza wellness...) dzieki modutowosci i
wszechstronnosci konstrukcji, ktore sq coraz bardziej
zréznicowane, oraz wymaganiom dotyczqgcym
wysokiej wydajnosci i trwatosci urzqadzen.

Zaufaj doswiadczeniu, zdaj sie na wiedze Electrolux

Professional, poczuj sie pewnie z XP - modutowq linig
urzqgdzen kuchennych, powstatq z geniuszu i pasji
pieciu pokolen szeféw kuchni.

Alan Evans, urodzony w Stoke on Trent (Staffordshire,

Zjednoczone Krolestwo)
w 1958, od 2005 roku na stanowisku Szefa Kuchni
(Executive Chef) w Electrolux Professional.
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Restauracje szybkiej
obstugi




Prowadzisz
restauracje szybkiej
obstugi?

Jesli tak, XP jest doktadnie tym, czego potrzebujesz.

Szczotkowana Podgrzewacz do
chromowana ptyta potraw (podgrzewacz
Wok indukcyjny o Kuchnia grillowa: do frytek):
duzej mocy 5 kW: indukcyjna z smazenie roznych doskonaty do
maksymalna przyprawami: rodzajow zywnosci z utrzymania smazonych

predkosc
i sprawnos$c
energetyczna.

wszystkie dodatki
do potraw w
zasiegu rekil
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maksymalng wydajnoscig
na niezwykle odpornej

powierzchni.

potraw w idealnej
temperaturze, w
gotowosci do podania.

Automatyczny Gtadkie Kuchnia indukcyjna Programowalna
warnik do powierzchnie o duzej wydajnosci frytownica:
makaronu, i toczone i mocy 5 kW, ekskluzywne,
by uzyskac zaokrgglone blaty doskonata do kompaktowe
powtarzalng do szybkiego gotowania rozwigzanie
jako$c¢ roznych i tatwego pokazowego. zapewnigjgce

potraw w tym
samym czasie.

czyszczenia.

Petny wybor uktadow
instalacyjnych, by
dostosowac kuchnie do
indywidualnych potrzeb.

szybkos¢ i powtarzalng
jakos$c¢ smazenia za
kazdym razem.



Restauracje
z petnq obstugq




Prowadzisz
restauracje z petng
obstugq?

Jesli tak, XP jest doktadnie tym, czego potrzebujesz.

Polerowana chromowana Grill o duzej mocy"": gazowy

ptyta grillowa: radiacyjny system grillowania
smazenie roznych eliminujgcy ryzyko przypalenia
rodzajow zywnosci z weglowego oraz model elektryczny z
maksymalng wydajnosciq innowacyjnym systemem grzewczym,
oraz bez przenikania zaprojektowany, by oszczedzac
smakow i zapachow. energie i utatwiac czyszczenie.

Automatyczne
frytownice gazowe lub
elektryczne z komorg

w ksztatcie litery V,
wydtuzajgce zywotnosé
oleju.

Kolumna wodna z
przeptywomierzem do
pomiaru i wyswietlenia
litrow wody wlewanych do
naczynia do gotowania.
Kuchnia wielofunkcyjna:
zapewnia maksymalng
elastycznosc -

moze stuzyc¢ jako

ptyta grillowa, patelnia
przechylna, kociot

warzelny lub
System Warnik do makaronu: Palniki gazowe ,Flower bemar
automatycznego pierwszy gazowy warnik Flame”: wyjgtkowo
podnoszenia do makaronu z systemem wydajny system grzewczy.
koszy: pozwala ciqgtej regulacji mocy Ptomiert dostosowuje
stale osiggac zapobiegajgcym sie do $rednicy garnka i
te samq jakosc niepotrzebnym stratom ogrzewa tylko jego dno.
gotowania. energii.

Petny wybor uktadow
instalacyjnych, by
dostosowac kuchnie do
indywidualnych potrzeb.



Wysokowydajna
kuchnia




Prowadzisz
wysokowydajng

kuchnie?

Jesli tak, XP jest doktadnie tym, czego potrzebujesz.

Ptyta indukcyjna
o duzej mocy 5
kW: maksymalna

szybkosc i
efektywnosc

energetyczna.

Bezszwowe, gtadkie
powierzchnie i
ttoczone
zaokrgglone

blaty robocze do
szybkiego i tatwego
czyszczenia.

Nowa ptyta grillowa
NitroChrome?® " o
szerokosci 1200 mm: z

bardzo duzqg, odporng na
zarysowania powierzchniq

do przygotowania
nieograniczonej ilosci

twoich ulubionych potraw.

Patelnia Duomat:

wyjgtkowe
rozwiqzanie do
smazenia duzych
ilosci potraw ,na
mokro” lub ,na
sucho”.

Frytownice"®:

petne rozwigzanie
do smazenia potraw i
ograniczenia zuzycia
oleju.

Wersja
automatyczna:
oszczednos$c oleju i
spojne rezultaty.

Podstawa chtodniczo-
mroznicza: wyjgtkowe |
rozwigzanie i
Electrolux Professional,
aby w petni kontrolowac
temperature mrozenia i
chtodzeniq, przewidziane
pod dowolne urzgdzenie
grzewcze.

R290

Gaz R290 pozwala ograniczy¢
wptyw na $rodowisko i ma
zZnacznie mniej agresywne
dziatanie na cze$ci urzqdzenia
chtodniczego niz starsze,
tradycyjne gazy.

Petny wybdr uktadow
instalacyjnych, by
dostosowac kuchnie do
indywidualnych potrzeb.

lcyHot: wyjgtkowe
rozwigzanie
pozwalajgce na
ustawianie ptyty
grillowej* lub grilla
o duzej mocy*

na podstawie
chtodniczo-
mrozniczej w

celu osiggniecia
najwyzszej
wydajnosci.



Ptyta grillowa

Idealna dla:

wysokowydajnej
kuchni

HP NitroChrome?’

Unikatowe, CHRONIONE PATENTEM rozwigzanie odporne na PATENTED*
zarysowania, idealne do wymagajqcych zastosowan,

zapewniajgce tatwiejsze gotowanie, tatwiejsze czyszczenie oraz
niskg emisje ciepta.

Rynna ociekowa do
odbioru zuzytego
ttuszczu na petng
dtugos$c¢ urzqdzeniaq,
o szeroko$ci 110 mm,
z duzym otworem
spustowym o
$rednicy 60 mm.

Duza pojemnoséc
pojemnikow
ociekowych na
zuzyty tuszcz (3 I).

(EP3117746B1 and related family)

CHRONIONA PATENTEM, odporna

na zarysowania powierzchnia
NitroChrome® gwarantuje niezwyktq
wytrzymato$¢ na zarysowania i korozje, a
takze ulepszone wtasciwosci zapobiegajgce
przywieraniu do ptyty, co zapewnia
ekspresowe czyszczenie na koniec dnia.

Réwnomierne grillowanie

Réwnomierne nagrzewanie catej powierzchni,
bez zimnych stref, gwarantuje najlepsze
wyniki w kazdym miejscu, gdzie umieszczono
zywno$¢. Mocna i wytrzymata ptyta o
grubosci 20 mm zapewnia wysokq inercje
cieplng z myslg o szybkim przywracaniu
temperatury.

Oszczednosé¢ kosztéw

Powierzchnia NitroChrome?® pozwala
na zaoszczedzenie ponad 10% na
zuzyciu energii w fazie wstepnego
nagrzewania oraz okoto jednej trzeciej
w trybie gotowosci, w porownaniu z
powierzchniqg z miekkiej stali. O 30%
mniej czasu i wysitku wktadanego w
czyszczenie ptyty grillowej pod koniec
dnia.



Polerowana
chromowana

Idealna dla:

Restauracji
z petng
obstugg

ptyta grillowa

Najwyzsza jakos¢ dla kazdego przepisu.
Réwnoczesne grillowanie miesa, ryb i warzyw.

Bez przenikania smakow i zapachéw

@ Smazenie na polerowanej, chromowanej powierzchni
4 Z lustrzanym wykonczeniem pozwala na unikniecie
przenikania sie smakow i zapachdw przy zmianie
jednego rodzaju zywnosci na drugi.
Umozliwia to szybkg zmiane menu i zaspokojenie
potrzeb klientow dzieki szybkiemu i tatwemu
czyszczeniu podczas pracy.

Szczotkowana

chromowana

ptyta
grillowa

Sterowanie termostatyczne

Modele z termostatycznym sterowaniem
Zapewniajq precyzyjng regulacje temperatury i
ograniczenie emisji opardw z zywnosci w wyniku
minimalnego ,przesterowania” temperatury na
powierzchni ptyty, co skutkuje zdrowszym i bardziej
komfortowym Srodowiskiem pracy.

Wybierz swojg powierzchnie

Dobierz do swoich potrzeb powierzchnie
gtadkg, zebrowanq lub mieszang (gtadka/
zebrowanq). Dostepna jest ptyta pochylona
lub pozioma (idealna do smazenia w
ptytkim oleju).

tatwosé czyszczenia

Utatwione czyszczenie

dzieki: wykonaniu ptyty z
jednego wyttaczanego
elementu o zaokrgglonych
naroznikach i wyposazeniu jej
w duzy otwdr odptywowy oraz
zdejmowangq trzystronng ostone
przeciwrozpryskowaq.

Idealna dla:

restauracji
szybkiej
obstugi

Duza odpornosé

Wytrzymata szczotkowana,
chromowana powierzchnia
wykazuje sie duzg odpornosciq
na zarysowania i utatwia operacje
czyszczenia pod koniec dnia.

Oszczednos$é energii

Chromowana powierzchnia pozwala na zaoszczedzenie
ponad 10% na zuzyciu energii w fazie wstepnego
nagrzewania oraz okoto jednej trzeciej energii w fazie
gotowosci (stand-by) w porownaniu z powierzchniami z
miekkiej stali. Ponadto, kontaktowe gotowanie pozwala
na mniejsze rozpraszanie ciepta, co skutkuje lepszym
Srodowiskiem pracy.

Gwarantowane bezpieczenstwo
ZYywnosci

Chromowane ptyty grillowe Electrolux Professional

sq W petni zgodne z Rozporzgdzeniem

(WE) nri1935/2004 w sprawie materiatdw i 13
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z

Zywnosciq.



duzej mocy"Ff

Réwnomierne grillowanie. Jeszcze wieksza wydajnosé.

Duza powierzchnia
grillowania ze zdejmowanymi
rusztami.

Precyzyjna regulacja poziomu mocy umozliwia szeroki
zakres temperatur.

Odrebne strefy wysokosprawnych palnikéw gazowych
wykonanych w 100% ze stali nierdzewnej umozliwiajg
elastyczne korzystanie z rusztow.

Réwnomiernie podgrzewana powierzchnia dzieki
innowacyjnemu systemowi nagrzewania radiacyjnego, co
pozwala na ograniczenie do minimum stref zimnych.

Duza sprawnos$c dzieki duzej powierzchni grillowania
oraz tatwym do zdjecia zeliwnym rusztom (do szerokosci
185,5 mm). Ruszty wykonano z emaliowanego zeliwa,
ktoére zapobiega przywieraniu do nich zywnosci i utatwia
czyszczenie.

Duza wyjmowana szuflada
ociekowa nattuszcz, na petng
gtebokoséc grilla (jedna na
palnik); nalezy jg napetni¢ wodg
w celu utatwienia czyszczenia
oraz zwiekszenia wilgotnosci
Zywnosci.

PATENTE

(US959194782 and r

Ciepto promieniuje w kierunku deflektoréw i na ruszt, w ten
sposob zapewniajgc rownomierny rozktad temperatury
na catej powierzchni z myslg o doskonatych wynikach
grillowania.

» Wyjmowane promienniki pozwalajg na tatwy dostep do

palnikéw w celu utatwienia czyszczenia.

» Powierzchnia ptyty osigga bardzo wysokg temperature, co
pomaga szybko zamkngc pory zywnosci, ktéra zachowuje
soczystosc i wilgotnosc.

» Tarcze radiacyjne z AlS| 441 sq odporne na wysokie
temperatury, co zapobiega ich deterioracji.



Grill elektryczny
duzej mocy P

Profesjonalny grill elektryczny zapewniajgcy najlepsze wyniki i najtatwiejszg obstuge
na rynku.

Doskonate wyniki

Roéwnomierne, idealne grillowanie kazdej porcji i najszybszy
czas nagrzewania. Unikalny projekt grilla elektrycznego
duzej mocy P zapewnia zmniejszenie odlegtosci pomiedzy
elementami grzejnymi i rusztami dla rownomiernego rozktadu
Ciepta.

Szybkle nqgrzewanie PATENTED*
Technologia szybkiego nagrzewania B
grilla elektrycznego duzej mocy "? nie tylko zapewnia
rozgrzanie grilla w rekordowym czasie, lecz rowniez ogranicza
czas grillowaniq, dzieki sprzezeniu elementdw grzejnych z
rusztami oraz dzieki CHRONIONYM PATENTEM wyjmowanym
deflektorom, pozwalajgcym na szybkie nagrzewanie*.

Alarm poziomu wody

Poinformuje Cig, gdy poziom wody jest zbyt niski. Zapewnia
doskonate wyniki dzieki utrzymaniu petnego zbiornika z wodag.

Doskonate dopasowanie

Duzy lub maty. Moduty grilla elektrycznego duzej

mocy " oferujg kompletny asortyment rozmiarow, by
jak najlepiej wykorzystac dostepnq przestrzen. Dzieki
powierzchniom opiekania o szeroko$ci do 1200 mm oraz
szybkiemu nagrzewaniu zywnosc jest gotowa szybciej.
Spraw, ze Twoja kuchnia bedzie bardziej ergonomiczna
dzieki instalagiji grilla elektrycznego o duzej mocy™ na
podstawie chtodniczej/mrozniczej* lub na szafce.

* Wersje 700 mozna zainstalowad przy ograniczonych opcjach ustawienia.

Skro¢ czas grillowania, oszczedzaj energie i korzystaj
z roznych trybow opiekania dzieki precyzyjnej kontroli
energii w grillu elektrycznym o duzej mocy**. Grill moze
byc¢ utrzymywany na minimalnej temperaturze, gdy

nie jest uzywany, a nastepnie osiggng¢ wymagang
temperature w rekordowym czasie. Opcjonalne
deflektory pozwalajg na delikatng obrobke (z efektem
parowania) lub grillowanie z bardzo duzg mocaq.

m Regulacja mocy
<

tatwosc czyszczenia.
Czyszczenie grilla
elektrycznego duzejmocy
HP jest niezwykle proste,
dzieki wyjmowanym
rusztom, ktére mozna my¢
W zmywarce.

Wbudowany kurek z
wodq, naczynie ociekowe
do zbierania ttuszczu
oraz spust do szybkiego
napetniania i oproézniania.

Grilluj wszedzie. Grill elektryczny
duzej mocy "F oznacza, ze wreszcie
mozesz osiggng¢ doskonate wyniki
grillowania, gdziekolwiek jestes,
nawet w strefach, gdzie nie mozna
uzywa¢é gazy, jak centra handlowe
czy historyczna staréwka.




[ ]
Idealna dla:
U C n I q Hysoronvdand

kuchni

indukcyjna™

Szybkos¢ i wydajnosé! Idealne rozwigzanie dla ekspresowej obstugi
przy niskim zuzyciu energii.

Elastycznosc¢

Doskonate sterowanie spetniajgce Twoje wymagania,
dzieki zastosowaniu regulatora energii, pozwala
gotowac z matg mocq potrawy delikathe i z petng
mocq, gdy konieczna jest szybka obstuga.

Indukcyjne strefy grzewcze duzej mocy 5 kW, szybko
nagrzewajqce sie, idealne do ekspresowej obstugi.

Szybkos¢ i wydajnosé

Szklano-ceramiczna powierzchnia kuchni indukcyjnej

Bardziej komfortowe srodowisko pracy, gdyz energia
jest skoncentrowana tylko na dnie garnka, osiggniecie
temperatury roboczejjest szybsze, arozpraszanie
ciepta nizsze, co zapewnia brak przywierania i tatwe

czyszczenie. BeZpieCZGﬁStWO
Dzieki szybszemu osiggnieciu temperatury gotowania pOdCqu ObSI’Ugi i

nastepuje przyspieszenie gotowania i zwiekszenie ilosci

przygotowywanej zywnosci. To idealne rozwigzanie dla CZVSZCZG n |q,

kuchni obstugujgcych wielu klientow w krotkim czasie. poniewaz powierzchnia szklano-

ceramiczna nagrzewa sie tylko podczas
bezposredniego kontaktu z garnkiem
indukcyjnym.




Kuchnia

Idealna dla:

restauracji
szybkiej
obstugi

indukcyjna "° z
przyprawami

Kuchnia indukcyjna do gotowania
pokazowego

Wok indukcyjny™® ==

przypray
DY

Wszystkie przyprawy potrzebne podczas
gotowania na wyciggniecie reki.

Nadstawkowa pozioma kuchnia indukcyjna z dwiema
przednimi strefami indukcyjnymi (5 kW kazda), oraz
stelazem na 6 pojemnikow Gastronorm (1/9 GN).

Idealna do gotowania pokazowego i produkcji sosow.
Stelaz na pojemniki GN wyposazono w przelewowy
kanat spustowy, ktéry mozna wypetni¢ lodem i schtodzic¢
przechowywane sktadniki.

obstugi

Wyzwdél swojg kreatywnosé! To doskonaty wybér do przygotowania potraw z warzyw, saute

i w stylu azjatyckim.

Wok indukcyjny 5 kW

Indukcyjna strefa grzewcza duzej mocy (5
kW) zapewnia bardzo szybkie gotowanie i
optymalny efekt koricowy.

\ e

Wytrzymata misa woka ze szkta
ceramicznego

Wytrzymata ceramiczna misa zaprojektowana
oraz dostosowana ksztattem do patelni
indukcyjnej typu wok.






Kuchnie
azowe"P

Inteligentne
oszczednosci

oraz zrownowazona konstrukcja.

Najwyzsza wydajnoéc dzieki modelowi

06 00000

= y_ S— — HP wyposazonemu w palniki o

mocy 10 kW kazdy.

tatwosé czyszczenia

Blat kuchni jest gteboko ttoczony z
jednego kawatka blachy dla tatwiejszego
czyszczenia.

Bezpieczenstwo przede wszystkim

Palniki umieszczono na uniesionej czesci
komory w celu zabezpieczenia przed
rozlaniem.

Wytrzymate zeliwne emaliowane ruszty

z bardzo dtugimi zebami pozwalajq ha
ustawienie nawet najmniejszych garnkow
bez ryzykaich przewrdcenia.

Exclusive

Wyijatkowe palniki
~Flower Flame”

Wyjagtkowe palniki ,Flower Flame” gwarantujg
elastycznosc i wysokg skutecznosc.

Jeden palnik spetni wszystkie Twoje potrzeby,
dzieki wyjgtkowemu ksztattowi, ktéry rozszerza
ptomien w ptaszczyznach poziomeji pionowej,
dostosowujgc go do kazdego ksztattu i
rozmiaru garnka. Ptomieri dostosowuje

sie do $rednicy dna garnka, maksymalnie

go pokrywaq, pozwala znacznie szybciej
osiggnqc temperature gotowania i ogranicza
rozpraszanie ciepta.

Komora wyttaczana z jednego elementu z
emaliowanymi zeliwnymi rusztami. Przedstawiony
model jest wyposazony w palniki 3 x 6 kW i1 x 10 kW.
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Wysoka wydgjnosc =
Automatyczna
frytownica™

——

Doskonate wyniki smazenia

Zoptymalizowany posredni system grzewczy
pozwala na rozgrzanie oleju w catej komorze,

gwarantujqgc state, doskonate wyniki smazenia:

potrawy sq chrupkie i ztote na zewnatrz, a

wewnaqtrz delikatne i soczyste (nie ugotowane).

System szybkiego odzyskiwania

temperatury

Dzieki systemowi szybkiego odzyskiwania
temperatury zagwarantowano wyzszq
wydajnosc¢ produkcji i poczucie

spokoju w okresach szczytowego obcigzenia
pracg.

23-litrowa frytownica™ z funkcjg
automatycznego smazenia. Wstepnie
przygotowana pod zaawansowany system
filtraciji.

obstugi

900XP

Komora w ksztatcie litery V o pojemnosci 23 | z zewnetrznymi
gazowymi lub elektrycznymi elementami grzewczymi, o duzej
mocy i wydajnosci, co pozwala na szybkie osiggniecie temperatury
smazenia przez olej i gwarantuje:

» wyzszg wydajnosc dla najbardziej wymagajgcych szefow kuchni

» wyzsze walory higieniczne - zadnych miejsc, gdzie moze gromadzi¢

sie brud w komorze, dzieki precyzyjnemu spawaniu laserowemu
P tatwiejsze i bezpieczniejsze czyszczenie dzieki zaokrgglonym
narozom bez bezposredniego kontaktu z elementami grzejnym
» innowacyjne deflektory z myslg o tatwym czyszczeniu.

Funkcja gotowania PATENTED*
automatycznego*

Umozliwia smazenie wsadow réznej wielkosci, dostosowujgc
automatycznie cykl smazenia do iloéci zywnosci do przygotowania.
Mozliwos$c¢ zapisania w pamieci do 5 automatycznych
programow gotowania.

Zaawansowany system fltracji

(EP3125644B1 and related family)

Usuwa najmniejsze pozostatosci zywnosci oraz
wydtuza czas stosowania oleju.

700XP

Komora w ksztatcie litery V o pojemnosci15 | z elektrycznymi
grzatkami zewnetrznymi.

System automatycznego podnoszenia koszy

System automatycznego podnoszenia koszy z 2
niezaleznie sterowanymi podnos$nikami.

Programowalne sterowanie

Programowalne sterowanie z 5 réznymi programami
(5 temperaturi 2 czasy podnoszenia na program)

System automatycznego
podnoszenia koszy
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Obstugi

warnik do makaronutP

Automatyczny

Niezwykle wszechstronny, nie tylko do makaronu,
lecz takze do gotowania miesa, warzyw,
ziemniakow, ryzu, ptatkéw $niadaniowych itd.

Wysoka wydajnos¢ dzieki mochemu systemowi
grzewczemu na podczerwien, umieszczonemu pod
komorg o pojemnosci 20 1.

Regulacja termostatyczna dla precyzyjnego ustawienia
intensywnoséci gotowania, idealna dla doskonatej
regeneracji

wstepnie ugotowanej zywnosci.

System samooczyszczania (rozprezania piany)
wspomaga usuwanie skrobi i resztek, minimalizujgc
przestoje zwigzane z czestg wymiang wody w
szczytowym obcigzeniu pracq.

Dzieki Systemowi Rapid komora jest uzupetniana gorgcq
wodg, dlatego gotowanie jest ciggte i daje doskonate
rezultaty, zwiekszajgc wydajnosé i oszczedzajgc energie.

W przypadku braku wody w komorze urzqgdzenie
zabezpieczajgce zapobiega uruchomieniu urzqgdzenia.




obstugq

elektryczny warnik
do makaronut®

Nowe gazowe warniki do makaronu Electrolux Professional sq
jedynymi urzgdzeniami na rynku z ,kontrolg energii”.

o
Idealny dia:
Restauracji
z petnq

Gazowy warnik do makaronu

W gazowych warnikach do makaronu mozna teraz precyzyjnie kontrolowac
poziom mocy i intensywnos$¢ gotowania zamiast prostego korzystania z
przycisku wiqgcznika/wytqcznika.

»Jestidealny do gotowania delikatnych dan, gdy konieczne sq nizsze
temperatury. Szczegdlnie odpowiedni do mrozonej zywnosci (np. wstepnie
ugotowanego makaronu).

» Przytqcze elektryczne nie jest potrzebne.

Elektryczny warnik do makaronu

Elektryczne warniki do makaronu posiadajg nowy, skokowy system
grzewczy na podczerwien umieszczony pod komorg, zapewniajqcy lepsze
wyniki i skuteczno$c¢.

System automatycznego podnoszenia koszy

Maksymalizacja dziatania, usuniecie stresu i doskonaty wynik gotowania za

kazdym razem.

» tatwa przerdbka zwyktego warnika » tatwa obstuga, gdyz aktywacja podnoszenia
do makaronu w urzqgdzenie z kosza nastepuje poprzez proste nacisniecie
automatycznym podnoszeniem. przycisku. W razie potrzeby, istnieje mozliwosc

uruchomienia recznie.

» Programowalny, automatyczny

system podnoszenia koszy, » 3 wsporniki koszy o szeroko$ci 200 mm, ze
dzieki automatyzacji catego stali nierdzewnej (2 wsporniki dla linii 700X P),
procesu gotowania, gwarantuje z ktérych kazdy podnosi1/3 koszy (1/2 koszy
powtarzalno$c¢ cykli gotowania dla 700XP).
oraz utrzymanie tej samej, wysokiej
jakos$ci zywnosci. » Mozliwosc umiejscowienia z boku warnika
z dowolnej strony dla maksymalnej
» Dzieki sterowaniu cyfrowemu elastycznosci, lub z obu stron, co pozwala System podnoszenia koszy
mozna zaprogramowac 9 czasow podnosi¢ do 6 koszy na mate porcje (4 kosze dla 900XP z 3 wspornikami
gotowania. na mate porcje dla 700XP)
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Patelnia
przechylna

Wyijatkowe rozwigzanie do smazenia duzych porcji zywnosci na mokro lub na sucho.

Bezpieczenstwo i higiena

Systemy grzewcze: gazowy (900XP) lub elektryczny
na podczerwien (900XP/700XP), sq zamocowane do
dna misy i wraz z niq sie przechylajg, co maksymalnie
sprzyja bezpieczenstwu operatora i higienie.

» Temperatura robocza regulowana jest termostatem
w zakresie 0od 120°C do 300°C, w potgczeniu z
regulatorem energii do szybkiego podgrzewania
cieczy.

» Wzmocniona pokrywa patelni posiada przeciwwage i
uchwyt ze stali nierdzewnej dla tatwej i ergonomicznej
obstugi. Po zamknieciu pokrywa moze stuzyc jako blat
roboczy.

System recznego podnoszenia

System recznego podnoszenia zapewnia precyzyjng
kontrole i wygode podczas przechylaniq, a specjalnie
zaprojektowana wylewka zapobiega ryzyku

rozlania (dostepne sq tez modele z automatycznym
przechytem).

Reczne podnoszenie o precyzyjnej regulacji
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Kuchnia

Idealna dia:

Restauracji
z petnq
obstugqg

wielofunkcyjna

4 urzgdzenia w jednym! Moze stuzy¢ jako ptyta grillowaq, patelnia
przechyinq, kociot warzelny lub bemar. Niezbedna w kuchni, gdzie

potrzeba maksymalnej elastycznosci.

Réwnomierne gotowanie

11- lub 22-litrowa misa ze stali nierdzewnej AlSI
304, z dnem wielowarstwowym o grubo$ci 15 mm
(12 mm dolna warstwa z miekkiej stali potgczona z
3 mm gorng warstwq ze stali nierdzewnej AlSI 316,
odpornej na korozje), co zapewnia rownomierne
gotowanie na catej powierzchni.

tatwos¢ czyszczenia

Zaokrgglone naroza i krawedzie utatwiajgce
czyszczenie.

Wszystko pod kontrolg

» Termostatyczna regulacja temperatury w zakresie
0d100°C do 250°C, pozwalajgca na precyzyjne
gotowanie delikatnych potraw.

» Duzy otwor spustowy pozwala szybko wytadowac
ptynne potrawy bezposrednio do pojemnika GN.

* Zatgczone akcesoria:
zatyczka, skrobak do gtadkiej ptyty i rurka spustowa
do odbioru zywnosci.

Gotowanie na sucho (ptyta
grillowa)

Gotowanie na mokro lub smazenie w
ptytkim ttuszczu

Niezwykta
wszechstronnos$c¢

Moze stuzy¢ do gotowania na sucho (jak
ptyta grillowa),

na mokro (sosy, zupy, gotowanie itp.)

lub ptytkiego smazenia (jak na patelni).
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Petna kontrola

obstugi

w zasiegu reki

ICY Petna moc gotowania na podstawie chtodniczo-mrozniczej.
Rozwigzanie niepowtarzalne na rynku.

Podstawa chtodniczo-mroznicza.
Moc, wydajnosé i elastycznosé
dziatania w jednym.

Moc

Grillowanie z petng mocg dzieki grillowi duzej mocy ™ lub ptycie
grillowej H*, umieszczonych na innowacyjnej podstawie chtodniczo-
mroznicze;.

Wystarczy wybra¢ menu i ustawi¢ podstawe na chtodzenie lub
mrozenie, w zaleznosci od potrzeb.

Mozna tatwo ustawic temperature roboczq z przedziatu pomiedzy
-22°C i +8°C.

Wydajnos¢é

Pozwala na zwiekszenie wydajnosci i maksymalizacje organizacji
pracy przez wyeliminowanie czasu potrzebnego na uzupetnienie
sktadnikoéw z chtodziarki lub zamrazarki.

Elastycznosé¢

Na podstawie 1200 mm mozna zamontowac wiele nadstawek z
asortymentu 900XP. Mozliwo$¢ montazu na kétkach z mysig o
wiekszej elastycznos$ci dziatania.

Gotowos¢ do podtgczenia z myslg o dostepie do podtgczonych
urzqdzen w czasie rzeczywistym.

Grill o duzej mocy"?800 mm na Gaz R290 pozwala ograniczy¢ wptyw na srodowisko
podstawie chtodniczo-mrozniczej i ma znacznie mniej agresywne dziatanie na czesci
1200 mm urzgdzenia chtodniczego niz starsze, tradycyjne gazy.

Zawiera 2 szuflady Ptyta grillowat? Grill o duzej mocy"? na
GN 2/1, o gtebokosci 150 NitroChrome® na podstawie chtodniczo-
mm podstawie chtodniczo- mrozniczej 1200 mm

26 mrozniczej 1200 mm



XP: najwieksza
elastycznosc

oraz mozliwosc
adaptacji do kazdej
przestrzeni kuchennej
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Nawet najtrudniej
dostepne miejsca sq
tatwe do czyszczenia

Katy proste do precyzyjnego

fqczenia urzqdzen dzieki tatwo Komora w ksztatcie Iitery Kolumna wodna z
obrobce laserowe. wyjmowane vz Iosergwg sbawanymi przeptywomierzem do
ruszty mozna my¢ krawedziami nie pozwala  pomiaru | wyswietlenia
w zmywarce. na gromadzenie sie brudu i |itrew wody wlewanych
Polerowana jest bardziej higieniczna. 4o naczynia do

chromowana
powierzchnia ptyty
grillowej, ttoczona z
jednego kawatka, z
gtadko zaokrgglonymi
narozami.

gotowania.

Ttoczona komora

z zaokrgglonymi
narozami i duzym
otworem spustowym
do szybkiego
usuwania ptynow.

Bezszwowe, gtadkie
powierzchnie
ttoczone oraz
zaokrgglone blaty
do szybkiego

i tatwego
czyszczenia.

Szczelne pokretta
w celu zapewnienia
maksymalnej
ochrony podczas
czyszczenia.

Blat jest gteboko
ttoczony z jednego
kawatka blachy z
myslqg o tatwiejszym

System samooczyszczania czyszczeniu.

(rozprezania piany)
wspomaga usuwanie
skrobi i resztek, co
skutkuje rzadszg potrzebg
wymiany wody.

tatwy dostep
Panele od przodu do
zewnetrzne ze podstawowych
stali nierdzewnej komponentow
z wykonczeniem podczas
Scotch-Brite. rutynowej

konserwadiji.



Wyroéznienia
| certyhkaty

Rygorystycznie testowane i certyfikowane w petnej zgodnosci z

najbardziej surowymi normami.
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Zrownowa-
Zony rozwoj
przy jedno-
czesnej
oszczedno-
SCi

XP pozwala

oszczedzac

pienigdze i

jednoczesnie zadbac
o Srodowisko.

Grill o duzej mocy+?

Skroéce czas grillowania, oszczedzaj energie i
korzystaj z réznych trybdw opiekania dzigki
precyzyjnej kontroli energii w grillu elektrycznym o
duzej mocy™®.

Grill moze by¢ utrzymywany na minimalnej
temperaturze, gdy nie jest uzywany, a nastepnie
osiggng¢ wymagang temperature w rekordowym
czasie. Opcjonalne deflektory pozwalajg na
delikatng obrébke (z efektem parowania) lub
grillowanie z bardzo duzg moca.

Chronione patentem (EP3127458B1i powigzane)

Indukcja

Wysoka skuteczno$c tego systemu grzewczego
w potqczeniu z funkcjg automatycznego
wykrywania obecnosci garnka (grzanie odbywa
sie wytgcznie w kontakcie z garnkiem) drastycznie
obnizajq zuzycie energii i rozpraszanie ciepta

W miejscu pracy.




Warniki do makaronu z kontrolg
energii i urzgdzeniem do
oszczedzania energii (ESD)

Gazowe warniki do makaronu XP sq jedynymi
urzgdzeniami wyposazonymi w kompletng kontrole
energii, co pozwala na precyzyjng nastawe poziomu
mocy oraz intensywnos$ci gotowania, dajgc mozliwosc
gotowania w nizszej temperaturze, a tym samym
oszczedzajqc energie, gdyz podczas przestoju mozna
ograniczyc¢ zuzycie gazu.

Urzgdzenie do oszczedzania energii (ESD) (opcja)
oszczedza energie i zwieksza wydajnos$<, poniewaz

woda w komorze jest uzupetniana wstepnie podgrzang

wodgq (z wykorzystaniem ciepta z wody spustowe;),
dzieki czemu gotowanie jest ciggte i zapewnia
doskonate wyniki. Dodatkowa energia nie jest
potrzebna.

Flower Flame

To wyjqgtkowy system pozwalajgcy na precyzyjne
dostosowanie ptomienia palnika do dowolnej
$rednicy garnka. Ciepto jest skoncentrowane
tylko na dnie garnka, pozwalajgc na unikniecie
rozpraszania ciepta do Srodowiska pracy.

Chromowane ptyty grillowe

Chromowana powierzchnia pozwala na
gotowanie kontaktowe ograniczajgce
rozproszenie ciepta, co zapewnia lepsze
Srodowisko pracy. Cata energia koncentruje sie
na powierzchni ptyty, skracajgc czas wymagany
do uzyskania zgdanej temperatury.

Frytownice

Dzieki zastosowaniu komory w ksztatcie litery

V wydtuza sie czas uzytkowania oleju, co daje
znaczqce oszczednosci, gdyz olej musi by¢
rzadziej wymieniany. Ponadto zmniejszenie
czestotliwosci wymian oznacza rzadszq
potrzebe usuwania zuzytego oleju, co ogranicza
koszty usuwania.lJeszcze wiecej oszczednosci
daje zaawansowany system filtracji z papierowym
filtrem.
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Informacje techniczne

Palniki gazowe

- Gora ttoczona z jednego kawatka
stali nierdzewnej (o grubosci 2 mm w
przypadku 900XP i 1,5 mm w przypadku
700XP) z gtadko zaokrgglonymi
narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykorniczeniem Scotch-Brite

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia
urzqgdzen dzieki obrébce laserowej
bocznych krawedzi

- Emaliowane zeliwne ruszty (w
standardzie)

- Ruszty ze stali nierdzewnej (opcjonalnie)

- Wysokosprawne palniki ,Flower Flame”

« Palniki z zabezpieczeniem na wypadek
zaniku ptomienia

- Ostoniety ptomien pilotowy

Cechy piekarnika

« Drzwi zlicowane, dwuwarstwowe,
izolowane z wyttaczanym panelem
wewnetrznym z myslq o lepszej
szczelnosci i higienie

- Komora piekarnika ze stali nierdzewnej z
zebrowanq ptytg podstawy (grzewczq)
(zeliwo o gr. 5 mm w przypadku 900XP
i czarna stal emaliowana o gr. 2 mm w
przypadku 700XP)

- Komora piekarnika z 3 poziomami
mieszczgcymi tace GN 2/1

« Piekarnik gazowy z wysokowydajnym

centralnym, atmosferycznym
palnikiem rurowym ze stali
nierdzewnej, z optymalizacjq spalania,
zabezpieczeniem przed zanikiem
ptomieniq, zaptonem piezoelektrycznym
pod ptytg grzewczqg. Regulowany
termostat:

- 900XP od 120°C do 280°C

- 700XP od 110°C do 270°C

- Piekarnik elektryczny z odrebnymi

termostatami do gérnych i doinych
elementéw grzewczych.
Regulowany termostat:

- 900 XP od 110°C do 285°C

- 700 XP od 140°C do 300°C

Wersje 900XP

« 2, 4,6 lub 8 palnikow

- palniki 6 lub 10 kW

- modele nadstawkowe

- na statycznym piekarniku gazowym

- na duzym piekarniku gazowym, 1200 mm
- na statycznym piekarniku elektrycznym
- szerokos$¢ 400, 800, 1200, 1600 mm
Wersje 700XP

- 2, 4 lub 6 palnikow

- palniki 5,5 kW

- modele nadstawkowe

- na statycznym piekarniku gazowym

- na statycznym piekarniku elektrycznym
- szerokoéci 400, 800, 1200 mm
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Kuchnie z gazowq ptytqg ,solid
topll

- Gora ttoczona z jednego kawatka
stali nierdzewnej (o0 grubosci 2 mm w
przypadku 900XP i 1,5 mm w przypadku
700XP) z gtadko zaokrgglonymi
narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykorniczeniem Scotch-Brite

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia
urzqgdzen dzieki obrébce laserowej
bocznych krawedzi

- Trwata, zeliwna ptyta grzewcza

- Powierzchnia grzewcza ze strefami
o zroznicowanej temperaturze,
maksymalnie 500°C w centrum i
stopniowo coraz mniej, do 200°C na
obwodzie ptyty

- Jeden centralny palnik z optymalizacjg
spalania i zabezpieczeniem na wypadek
zaniku ptomienia

- Zapton piezoelektryczny

- Ostoniety ptomien pilotowy

Cechy piekarnika

- Drzwi zlicowane, dwuwarstwowe,
izolowane z wyttaczanym panelem
wewnetrznym w celu zapewnienia lepszej
szczelnoéci i higieny

- Komora piekarnika ze stali nierdzewnej z
zebrowanq ptytq podstawy (grzewczq)
(zeliwo o gr. 5 mm w przypadku 900XP
i czarna stal emaliowana o gr. 2 mm w
przypadku 700XP)

- Komora piekarnika z 3 poziomami
mieszczqcymi tace GN 2/1

- Piekarnik gazowy z wysokowydajnym
centralnym, atmosferycznym palnikiem
rurowym ze stali nierdzewnej, z
optymalizacjqg spalania, zabezpieczeniem
przed zanikiem ptomienia oraz zaptonem
piezoelektrycznym pod ptytq grzewczq.
Regulowany termostat:

- 900 XP od 120°C do 280°C
- 700XP od 110°C do 270°C

Wersje 900XP

- nadstawka o szerokoéci 800 mm

- na statycznym piekarniku gazowym

Wersje 700XP

- nadstawka o szerokoéci 800 mm

- na statycznym piekarniku gazowym

- ptyta ,solid top” z 2 palnikami o
szerokos$ci 800 mm

- ptyta ,solid top” z 2 palnikami o
szeroko$ci 1200 mm

« 2 palniki, ptyta ,solid top”, 2 palniki, o
szerokos$ci 1200 mm

Kuchnie z gazowym blatem

- Gora ttoczona z jednego kawatka
blachy 2 mm nierdzewnej z gtadko
zaokrgglonymi narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykorniczeniem Scotch-Brite

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia
urzqdzen dzieki obrobce laserowej
bocznych krawedzi

- Gtadka ptyta ze stali

- Palniki ze stali nierdzewnej ze
stabilizacjg ptomienia. Kazdy palnik z 2
odgatezieniami z 4 liniami ptomieni

- Zapton piezoelektryczny

- Ostoniety ptomien pilotowy

Wersje 900XP
- modele nadstawkowe o szerokosci 400,
800 mm



Kuchnie z ptytkami
elektrycznymi

- Gora ttoczona z jednego kawatka
stali nierdzewnej (o grubosci 2 mm w
przypadku 900XP i 1,5 mm w przypadku
700XP) z gtadko zaokrgglonymi
narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykorniczeniem Scotch-Brite

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia
urzqgdzen dzieki obrébce laserowej
bocznych krawedzi

- Ptyty grzewcze z zeliwa, z termostatem
bezpieczenstwa, hermetycznie tgczone z
blatem roboczym

- Ptyty grzewcze z indywidualng regulacjg
progowq (4 kW kazda w przypadku
900XP i 2,6 kW kazda w przypadku
700XP)

Charakterystyka piekarnikéw
- Drzwi zlicowane, dwuwarstwowe,
izolowane z wyttaczanym panelem
wewnetrznym dla lepszej szczelnosci i
higieny
- Komora piekarnika ze stali nierdzewnej z
zebrowang ptytg podstawy (grzewczq)
(zeliwo o gr. 5 mm w przypadku 900XP
i czarna stal emaliowana o gr. 2 mm w
przypadku 700XP)
- Komora piekarnika z 3 poziomami
mieszczgcymi tace GN 2/1
- Piekarnik elektryczny z odrebnymi
termostatami dla gornych i dolnych
elementdw grzewczych.
Regulowany termostat:
- 900 XP od 110°C do 285°C
- 700 XP od 140°C do 300°C

Wersje 900XP

« 2 lub 4 kwadratowe ptytki

- modele nadstawkowe, o szerokosci 400,
800 mm

- na statycznym piekarniku elektrycznym

Wersje 700XP

+ 2, 4'lub 6 okrggtych ptyt

- 4 kwadratowe ptyty

- modele nadstawkowe o szerokosci 400,
800, 1200 mm

- na statycznym piekarniku elektrycznym
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Kuchnie z elektrycznym blatem

- Gora ttoczona z jednego kawatka
stali nierdzewnej (o0 grubosci 2 mm w
przypadku 900XP i 1,5 mm w przypadku
700XP) z gtadko zaokrgglonymi
narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykorniczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwiekszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia
urzqdzen dzigki obrobce laserowej
bocznych krawedzi

- Gtadka ptyta ze stali (16Mo3)

- Indywidualna regulacja progowa stref
grzewczych

Wersje 900XP

- modele nadstawkowe, o szerokosci 400,
800 mm

Wersje 700XP

- modele nadstawkowe, o szerokoéci 400,
800 mm

Kuchnie indukcyjne

- Gora ttoczona z jednego kawatka
stali nierdzewnej (o grubosci 2 mm w
przypadku 900XP i 1,5 mm w przypadku
700XP) z gtadko zaokrgglonymi
narozami
- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykorniczeniem Scotch-Brite
- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwiekszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci
- Katy proste do precyzyjnego tgczenia
urzqdzen dzigki obrobce laserowej
bocznych krawedzi
- Wytrzymata, odporna na uderzenia
powierzchnia grzewcza ze szkta Ceran®
o grubosci 6 mm
- Niezaleznie sterowane strefy indukcyjne:
- 5 kW (o $rednicy 230 mm w
przypadku 700XP -
280 mm w przypadku 900XP)
- 3,5 kW (o $rednicy 230 mm w
przypadku 700XP)
z zabezpieczeniem przed
przegrzaniem
- Panel sterujqcy z 9 poziomami mocy
grzewczej i lampkq sygnalizacyjng pracy
danej strefy

Wok indukcyjny

- Wytrzymata, odporna na uderzenia misa
typu wok ze szkta Ceran® o grubosci 6
mm

- Pojedyncza indukcyjna strefa grzewcza z
zabezpieczeniem przed przegrzaniem

- Panel sterowniczy z 9 poziomami mocy
grzewczej i lampkg sygnalizacyjng pracy

Kuchnia indukcyjna ,z dodatkami” 700XP

- 2 indukcyjne strefy grzewcze niezaleznie
sterowane, 5 kW (o $rednicy 230 mm),
kazda z zabezpieczeniem przed
przegrzaniem

- 6 pojemnikéw GN 1/9 na dodatki do
potraw z pokrywkami

Wersje 900XP

- modele nadstawkowe, o szerokosci 400,
800 mm

Wersje 700XP

- modele nadstawkowe, o szerokoéci 400,
800 mm
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Kuchnie na podczerwien

- Gora ttoczona z jednego kawatka stali
nierdzewnej (0 grubosci 2 mm w przypadku
900XP i 1,5 mm w przypadku 700XP) z
gtadko zaokrgglonymi narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwiekszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia
urzqdzen dzieki obrébce laserowej
bocznych krawedzi

- Wytrzymata, odporna na uderzenia
powierzchnia grzewcza ze szkta Ceran® o
grubosci 6 mm

- Niezaleznie sterowane strefy grzewcze na
podczerwien

- 900XP o $rednicy 300 mm 3,4 kW
- 700XP o $rednicy 230 mm, 2,2 kW

- Koncentryczne promienniki grzewcze
pozwalajg na dobdr wtasciwej wymiarowo
strefy grzewczej do wielko$ci garnka

- Dla bezpieczenstwa operatora lampka
sygnalizacyjna informuje, ze powierzchnia
jest nadal rozgrzana

Charakterystyka piekarnikéw
- Drzwi zlicowane, dwuwarstwowe,
izolowane z wyttaczanym panelem
wewnetrznym dla lepszej szczelnosci i
higieny
« Komora piekarnika ze stali nierdzewnej z
zebrowanq ptytq podstawy (grzewczq)
(zeliwo o gr. 5 mm w przypadku 900XP
i czarna stal emaliowana o gr. 2 mm w
przypadku 700XP)
- Komora piekarnika z 3 poziomami
mieszczgcymi tace GN 2/1
- Piekarnik elektryczny z odrebnymi
termostatami dla gérnych i dolnych
elementow grzewczych.
Regulowany termostat:
- 900XP od 110°C do 285°C
- 700XP od 140°C do 300°C

Wersje 900XP

- modele nadstawkowe, o szerokosci 400,
800 mm

Wersje 700XP

- modele nadstawkowe, o szerokoéci 400,
800 mm

- na statycznym piekarniku elektrycznym
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Ptyty grillowe

- Gora ttoczona z jednego kawatka stali
nierdzewnej (0 grubosci 2 mm w przypadku
900XP i1,5 mm w przypadku 700XP) z gtadko
zaokrgglonymi narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwigkszenia trwatosci i maksymalnej
stabilnosci

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia urzqdzen
dzieki obrobce laserowej bocznych krawedzi

- Plyta grzewcza (o grubosci 20 mm dia HP
900XP, 15 mm dia 900XP i 12 mm dia 700XP)
zapewniajgca réwnomierny rozktad temperatury

- Duzy otwor spustowy i szuflada ociekowa na
zuzyty ttuszcz

- Duza szuflada ociekowa na zuzyty ttuszcz (opcja)

- Sterowanie termostatyczne, termostat
bezpieczenstwa

Polerowane, chromowane ptyty grillowe

- Polerowane, chromowane ptyty grillowe z
lustrzanym wykonczeniem dia zapewnienia
najlepszego w klasie czyszczenia podczas pracy

- Bez przenikania smakow i zapachow
Szczotkowane, chromowane ptyty grillowe

- Chropowate powierzchnie; szczotkowane,
chromowane, o duzej odpornosci na zarysowania

- tatwe czyszczenie na koniec dnia

Modele gazowe (polerowane/szczotkowane
chromowane)
- Palniki ze stali nierdzewnej z optymalizacjg
spalania, z zabezpieczeniem na wypadek
zaniku ptomienia, z ostonigtym ptomieniem
pilotowym i zaptonem piezoelektrycznym
- zakres temperatur od 90°C do 270°C (900XP)
- zakres temperatur od 100°C do 280°C
(700XP)

Modele elektryczne (polerowane/szczotkowane

chromowane)

- Zbrojone elementy grzewcze z Incoloy (900XP)
lub na podczerwien (700XP) pod piytg
grzewczq

- zakres temperatur od 120°C do 280°C

Ptyty grillowe HP
- bardzo duza powierzchnia grillowania 600 x 1200 mm
« NitroChrome?® powierzchnia o duzej odpornosci
na zarysowania chroniona patentem (EP3117746BI
i powigzane)
- powierzchnia o gruboéci 20 mm o duzej inercji
termicznej
- Palniki ze stali nierdzewnej z optymalizacjq
spalanig, z zabezpieczeniem na wypadek zaniku
ptomienia, z ostonietym ptomieniem pilotowym i
zaptonem piezoelektrycznym (modele gazowe)
- zakres temperatur 90°C do 270°C (33 kW)
- Elementy grzejne na podczerwien (modele
elektryczne)
- zakres temperatur od 120°C do 280°C (20 kW)

Wersje 900XP

- grzanie gazowe lub elektryczne

- powierzchnie gtadkie, zebrowane lub mieszane

- powierzchnie pochylone lub poziome

- modele nadstawkowe, o szerokosci 400, 800 mm

- wersja nadstawkowa HP, gazowa/elektryczna,
powierzchnia chromowana, odporna na
zarysowania (gtadka lub mieszana), 1200 mm

Wersje 700XP

- grzanie gazowe lub elektryczne

- powierzchnie gtadkie, zebrowane lub mieszane

- powierzchnie pochylone lub poziome

- modele nadstawkowe, o szerokosci 400, 800 mm
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Grille

- Gora ttoczona z jednego kawatka stali
nierdzewnej (0 grubosci 2 mm w przypadku
900XP i1,5 mm w przypadku 700XP) z gtadko
zaokrgglonymi narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwigkszenia trwatosci i maksymalnej
stabilnosci

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia urzgdzen
dzieki obrobce laserowej bocznych krawedzi

+ Wyjmowana trzystronna ostona
przeciwrozpryskowa ze stali nierdzewnej

- Modele wolnostojgce - dwustronne ruszty z zeliwa
- zebrowane do miesa i gtadkie do ryb i warzyw

- Gazowe modele nadstawkowe - ruszty zeliwne

- Elektryczne modele nadstawkowe - ruszty ze stali
nierdzewnej

+ W standardowym wyposazeniu skrobak do
czyszczenia rusztow

Modele gazowe

- Palniki ze stali nierdzewnej z zabezpieczeniem na
wypadek zaniku ptomienia oraz antyblokada

Modele elektryczne

« Zbrojone elementy grzewcze z Incoloy
mozna wychyli¢ od przodu

« Lampka wskaznikowa Wt. zasilania

- Elektroniczna regulacja mocy z myélg o
precyzji regulacji

Grille z lawg wulkaniczng 700XP

« Lawa wulkaniczna dla aromatu rozgrzanej lawy

« Palniki ze stali nierdzewnej z zabezpieczeniem na
wypadek zaniku ptomienia oraz antyblokada

Grille gazowe o duzej mocy HP

- Wysokowydajny radiacyjny system grzewczy
chroniony patentem (US9591947B2 i powigzane)

- Palniki ze stali nierdzewnej z optymalizacjg
spalania, z zabezpieczeniem na wypadek zaniku
ptomienia, z ostonietym ptomieniem pilotowym i
zaptonem piezoelektrycznym

- Maksymalna temperatura na powierzchni
grillowania 330°C

- Trwate, wyjmowane, zeliwne ruszty

- Szuflady ociekowe na ttuszcz petnej gtebokosci,
1 sztuka na palnik

Grille elektryczne o duzej mocy HP

+ Wychylenie elementéw grzejnych o 90° w celu
tatwego czyszczenia

+ Wyjmowane stalowe ruszty w ksztatcie litery U
0 grubosci 2 mm do szybkiego nagrzewania
powierzchni grillowania
Chronione patentem (EP3127458B1 i powigzane)

- Mocowana komora z odptywem w celu zbierania
sokow i ttuszczu, pozostatych po grillowaniu

- Duzy odptyw chroniony przelewem i filtrem

« Lampka ostrzegawcza LED, alarmujgca gdy
komora jest pusta

« Kurek do napetniania wodgq z regulacjg pokrettem

+ Maksymalna temperatura na powierzchni
grillowania 400°C

- Wyjmowane deflektory ze stali nierdzewnej dla
odzysku ciepta i ograniczenia czasu grillowania

- modele nadstawkowe, gazowe,
o szerokosci 400, 800 mm

- modele nadstawkowe, elektryczne,
o szerokosci 400, 800, 1200 mm



Elektryczny podgrzewacz
do potraw (podgrzewacz do
frytek)

- Gora ttoczona z jednego kawatka stali
nierdzewnej (0 grubosci 2 mm w przypadku
900XP i 1,5 mm w przypadku 700XP) z
gtadko zaokrgglonymi narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwiekszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia
urzqdzen dzieki obrébce laserowej
bocznych krawedzi

- Perforowane, ,fatszywe” dno do
odprowadzenia nadmiaru oleju do komory

- Lampa grzewcza na podczerwien
umiejscowiona z tytu urzqdzenia

« Przycisk Wtgcznika/Wytgcznika

- Odpowiedni dla pojemnikéow GN 1/],
maksymalna wysoko$¢ 150 mm

Wersje 900XP
- nadstawka o szerokosci 400 mm
Wersje 700XP
- nadstawka o szerokos$ci 400 mm
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Frytownice

- Gora ttoczona z jednego kawatka stali nierdzewnej
(o grubosci 2 mm w przypadku 900XP i 1,5 mm w
przypadku 700XP) z gtadko zaokrgglonymi narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

+ Panele boczne i tylny z jednego kawatka blachy dla
zwiekszenia trwatoéci i maksymalnej stabilnosci

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia urzgdzen
dzieki obrobce laserowej bocznych krawedzi

+ Kurek spustowy oleju

- Termostatyczne sterowanie temperaturg z
termostatem bezpieczenstwa dla ochrony przed
przegrzaniem

Zakresy temperatur

- pojemnos$¢ do 18 |, gazowe/elektryczne - od 105°C
do 185°C

- pojemnosc¢ 23 |, gazowe - od 120°C do 190°C

- pojemnos$c 23 |, elektryczne - od 110°C do 185°C

Modele gazowe

- Komora w ksztatcie litery V z zewnetrznymi,
wysokowydajnymi palnikami ze stali
nierdzewnej, z optymalizacjq spalania,
zabezpieczeniem na wypadek zaniku ptomienia,
z ostonietym ptomieniem pilotowym i zaptonem
piezoelektrycznym

Modele elektryczne

- Komora w ksztatcie litery V z zewnetrznymi,
wysokowydajnymi elementami grzewczymi na
podczerwien

900XP - frytownice HP o pojemnosci 23 |

- z elektronicznym sterowaniem do nastawy
temperatury smazenia, nastawy czasu
smazenia, z wytgcznikiem gtéwnym, nastawg
rzeczywistej temperatury, zapisem programu
smazenia

- funkcja gotowania automatycznego
Chronione patentem (EP3125644B1 i
powigzane)

- pompa recyrkulaciji oleju

- wstepnie przygotowana pod zaawansowany
system filtracji

- automatyczne podnoszenie koszy

900XP - gazowa frytownica rurowa

- Idealna do potraw mgcznych

« Rury gazowe wewnatrz komory tworzq ,zimng
strefe” do wytapywania czgstek zywnosci

« Palniki ze stali nierdzewnej ze zoptymalizowanym
spalaniem, zabezpieczenie przed zanikiem
ptomienia, ostoniety ptomien pilotowy

- Termostatyczne sterowanie temperaturg od 110°C
do 190°C

- Termostat bezpieczerstwa chronigcy przed
przegrzaniem

- Zapton piezoelektryczny

Wersje 900XP

- gazowe lub elektryczne elementy wewnegtrzne lub
zewnetrzne

+1lub 2 komory

- pojemno$¢ 151,181, 23|

. szeroko$¢ 400, 800 mm

+ 231 gazowa frytownica rurowa o szeroko$ci 400 mm

+ 110 | z koszem montowanym na szynie
(1 kosz 1600 mm lub 2 kosze 2400 mm)

Wersje 700XP

<2x51,71,121,141,151

- gazowe lub elektryczne elementy wewnetrzne lub
zewnelrzne

+11lub 2 komory

- modele nadstawkowe, o szerokosci 400, 800 mm

Warniki do makaronu

- Gora ttoczona z jednego kawatka stali
nierdzewnej (0 grubosci 2 mm w przypadku
900XP i 1,5 mm w przypadku 700XP) z
gtadko zaokrgglonymi narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwigkszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci

- Kqty proste do precyzyjnego tqczenia
urzqdzen dzieki obrébce laserowej
bocznych krawedzi

- Komora do gotowania spawana
bezszwowo, ze stali nierdzewnej AlSI 316L

- Zabezpieczenie przed pracq bez wody

- System samo-oczyszczania (rozprezania
piany) z ciggtym uzupetnianiem wody,
regulowanym przez reczny kurek z wodq

- Duzy otwor spustowy z recznym zaworem
kulowym do szybkiego oprézniania komory

- System automatycznego podnoszenia
koszy (opcja)

Modele gazowe

- ,Kontrola energii” do precyzyjnej regulaciji
mocy

- Palniki duzej mocy z indywidualng
regulacjq (jeden na kazdqg komore),
umieszczone pod podstawg komory, z
zabezpieczeniem na wypadek zaniku
ptomienia, ptomieniem pilotowym i
zaptonem piezoelektrycznym

- Przytqcze elektryczne nie jest potrzebne

Modele elektryczne
- System grzewczy na podczerwien
umiejscowiony pod podstawg komory

Automatyczny warnik do makaronu HP z
linii 700XP
- 4 rozne cykle gotowania, od
delikatnego do gotowania
z petng mocq
- programowalne, automatyczne
podnoszenie koszy (mozna zapisac
5 réznych czaséw gotowania dia
kazdego kosza)

Wersje 900XP

- 40 |, gazowy/elektryczny, 1 lub 2 komory,
szeroko$¢ 400, 800 mm

- 150 |, gazowy/elektryczny/parowy, 1 lub
2 komory, automatyczny, szeroko$¢ 800,
1600 mm

- 190 |, gazowy/elektryczny/parowy, 1
komora, automatyczny, szeroko$c¢ 1200 mm

Wersje 700XP

- model automatyczny HP, 20 |, elektryczny

- 24,5 |, gazowy/elektryczny, 1lub 2 komory,
szeroko$¢ 400, 800 mm
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Bemary Kotty warzelne Patelnie przechylne
- Gora ttoczona z jednego kawatka - Komora i dwuwarstwowa pokrywa ze stali - Komora z zaokrgglonymi narozami,
stali nierdzewnej (o grubosci 2 mm w nierdzewnej spawana bezszwowo i dwuwarstwowa
przypadku 900XP i 1,5 mm w przypadku - Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z pokrywa ze stali nierdzewnej
700XP) z gtadko zaokrgglonymi wykonczeniem Scotch-Brite - Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
narozami - Wyttaczana komora i pokrywa ze stali wykoniczeniem Scotch-Brite
- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z nierdzewnej AISI 316 - Panele boczne i tylny z jednego kawatka
wykoniczeniem Scotch-Brite - Gteboko ttoczona komora z zaokrgglonymi blachy dla zwiekszenia trwatosci i
- Panele boczne i tylny z jednego kawatka narozami i spawaniem bezszwowym maksymalnej stabilnosci
blachy dla zwiekszenia trwatosci i - Zawor bezpieczenstwa w modelach z - Powierzchnia smazenia w patelniach
maksymalnej stabilnosci posrednim grzaniem zapewnia prawidtowe ~Duomat” zapewnia wiekszqg stabilno$¢
- Katy proste do precyzyjnego tqczenia ci$nienie robocze termicznq, eliminuje deformacje
urzqdzen dzigki obrobce laserowej - Manometr kontroluje poprawnosc powierzchni i zwieksza odpornos¢ na
bocznych krawedzi dziatania kotta warzelnego korozje
- Komora ze stali nierdzewnej z - Elektrozawor do napetniania kotta cieptq - Reczny lub automatyczny, wysoce
zaokrgglonymi narozami, spawana lub zimng wodqg precyzyjny system przechytu
bezszwowo - Zewnetrzny zawor do recznego
- Odpowiedni dla pojemnikéw GN 1/1, odprowadzenia nadmiaru powietrza M°°'9'? gazowe . .
maksymalna wysoko$¢ 150 mm nagromadzonego w ptaszczu podczas - Palniki z optymollzoqq spalania, )
- Zakres temperatur roboczych od 30°C fazy nagrzewania, w modelach z grzaniem zobegplgc;en|e na V\{ypadek zaniku
do 90°C posrednim p’romlen_lo i zapton plezoelektry;zny z
- Maksymalny poziom napetnienia wodq - Zamkniety system grzewczy w modelach elektronicznym nadzorem ptomienia
oznaczony z boku komory z grzaniem posérednim, zapobiega stratom - Painiki wbudowane w podstawe komory,
- Reczne napetnianie wodg (kurek do energii przechylane razem z niq (900XP)
napetniania moze zosta¢ zamowiony - Duzy zawor spustowy do wytadunku : Termostotyt?zno reglulaqo ten:perotury
jako opcja) Zywnosci - 900 XP: od 120°C do 300°C

- 700 XP: od 90°C do 290°C

Modele elektryczne

- Elementy grzewcze na podczerwien
umieszczone pod powierzchnig grzania

- Elementy grzewcze wbudowane w
podstawe komory i przechylane razem

- Kurek spustu wody umieszczony z przodu Modele gazowe

- Palniki ze stali nierdzewnej z optymalizacjqg

Wersje 900XP spalania, z zabezpieczeniem na wypadek
zaniku ptomienia, ogranicznikiem

temperatury i chronionym ptomieniem

- grzanie gazowe lub elektryczne
- modele nadstawkowe, o szerokosci 400,

800 mm pilotowym Z nig
Wersje 700XP Modele elektryczne - Termostatyczna regulacja temperatury
- grzanie elektryczne - Elementy grzejne z kontrolg energii, - 900 XP: od 120°C do 300°C
: gWOOOdG|G nadstawkowe, o szerokosci 400, ogranicznikiem temperatury i presostatem - 700 XP: od 120°C do 280°C
mm Grzanie bezposrednie
- palniki bezposrednio nagrzewajqg Wersje 900XP

komore
- zywnos$¢ moze osiqgngc wyzszq
temperature niz przy grzaniu

- 80 1, szerokos$c¢ 800 mm
- 100 |, szeroko$¢ 1000 mm
- grzanie gazowe lub elektryczne

posrednim - powierzchnia gotowania ,Duomat”
Grzanie posrednie - przechyt automatyczny lub reczny
- wykorzystanie wygenerowane;j Wersje 700XP
wewnetrznie pary nasyconej o - 60 |, szeroko$¢ 800 mm
temperaturze 110°C w podwdjnym - grzanie gazowe lub elektryczne
ptaszczu - powierzchnia gotowania ,Duomat”
- kontrola presostatu - przechyt reczny

- modele sq tez dostepne z
automatycznym uzupetnianiem wody
w podwojnym ptaszczu

Wersje 900XP

- okrggta komora, 60 1,100 |, 150 |, o
szeroko$ci 800 mm

- komora prostokatna, 250 |, o szerokoéci
1200 mm

- okrggta komoraq, 150 |, o szerokosci 800
mm z pokrywq ci$nieniowq

- grzanie gazowe lub elektryczne

- grzanie bezposrednie lub posdrednie

Wersje 700XP

- okrggta komoraq, 60 |, o szeroko$ci 800 mm

- grzanie gazowe lub elektryczne

- grzanie bezposrednie lub posrednie
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Kuchnie wielofunkcyjne

- Gora ttoczona z jednego kawatka
stali nierdzewnej (o grubosci 2 mm w
przypadku 900XP i 1,5 mm w przypadku
700XP) z gtadko zaokrgglonymi
narozami

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykoniczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwiekszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci

- Katy proste do precyzyjnego tqczenia
urzqdzen dzigki obrobce laserowej
bocznych krawedzi

- Komora ze stali nierdzewnej z
zaokrgglonymi narozami, spawana
bezszwowo do blatu roboczego

- Powierzchnia grzewcza z
wielowarstwowej stali (3 mm warstwa ze
stali nierdzewnej AISI 316 potqczona z 12
mm warstwq stali)

Modele gazowe

- Palniki wyposazone w dwie linie ptomieni
dla rownomiernego rozktadu ciepta

- Termostatyczny zawdr gazowy. Zapton
piezoelektryczny

- Temperatura w zakresie od 100°C do
250°C

Modele elektryczne
- Zbrojone elementy grzewcze z Incoloy
pod powierzchnig gotowania
- Regulacja termostatyczna i regulator
energii do precyzyjnej kontroli gotowania
i do redukcji wahan energii wokot
nastawionej temperatury
- Zakres temperatur
- 900 XP od 100°C do 300°C
- 700XP od 100°C do 250°C

Wersje 900XP

« 22 |, szeroko$¢ 800 mm

- grzanie gazowe lub elektryczne
Wersje 700XP

<11, 221

- szeroko$¢ 400, 800 mm

- grzanie gazowe lub elektryczne

Podstawy chtodnicze/
mroznicze

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

Podstawa chtodniczo-mroznicza

- Moze funkcjonowac¢ zaréwno jako
urzgdzenie chtodnicze, jak i mroznicze.
Zakres temperatur mozna ustawi¢ od
-22°C do +8°C

- Cyfrowy termostat i wyswietlacz

- Wbudowany zespoét sprezarki

- 2 szuflady z ogranicznikiem
bezpieczenstwa i perforowanym dnem, o
udzwigu do 40 kg kazda

- Mozliwosc¢ instalacji na kotkach

- Dopuszczalna temperatura otoczenia
do 43°C

+ Mozliwos$¢ konfiguracji pod urzgdzeniami
grzewczymi (IcyHot)

- Gaz chtodniczy R290

- Wstepne przygotowanie do tgcznosci z
opcjonalnymi akcesoriami

Podstawy chtodnicze i mroznicze
« Zakres temperatur:
- podstawa chtodnicza od -2°C do
+10°C
- podstawa mroznicza od -15°C do
-20°C
- Wbudowany zespoét sprezarki
- Termostat, lampka wskaznikowa
rozmrazania i przycisk Wtgcznika/
Wytqcznika
- Duze szuflady ze stali nierdzewnej w
standardzie GN 1/1 z teleskopowymi,
anty-skretnymi prowadnicami
- Dopuszczalna temperatura otoczenia
do 43°C
- Gaz chtodniczy R290

Wersje 900XP

+ Podstawa chtodniczo-mroznicza, 2
szuflady, szeroko$c 1200 mm

- Podstawa chtodnicza, 2 szuflady,
szeroko$c 1200 mm

Wersje 700XP

- podstawa chtodnicza z 2 drzwiami lub
2/4 szufladami, o szerokos$ci 1200 mm

- podstawa chtodnicza z 3 drzwiami lub
3/6 szufladami, o szerokos$ci 1600 mm

- podstawa mroznicza, z 2 szufladami,
szeroko$c 1200 mm

J U

Neutralne blaty robocze i
podstawy

Neutralne blaty robocze

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykoriczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwiekszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci

« Z frontem zamknietym lub z szufladqg

Neutralne blaty ze zlewem

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykoriczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwiekszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci

- Komory kompatybilne z pojemnikami GN

Kolumna wodna z licznikiem litréw

- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykoniczeniem Scotch-Brite

- Panele boczne i tylny z jednego kawatka
blachy dla zwiekszenia trwatosci i
maksymalnej stabilnosci

- Cyfrowy licznik litréw do monitorowania
napetnienia wodqg

Podstawy otwarte
- Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite
- Wyposazenie dodatkowe:
- drzwi z uchwytami
- szuflady
- zestawy podgrzewajqgce
- prowadnice do pojemnikéw GN

Wersje 900XP

- blaty robocze o szerokosci 200, 400, 800
mm

- blaty robocze z szufladg o szerokosci
200, 400, 800 mm

- neutralny blat ze zlewem, o szerokosci
400 mm

- kolumna wodna z licznikiem litrow, o
szerokos$ci 200 mm

- podstawy otwarte o szerokosci 400, 800,
1200 mm

- podstawy zamkniete lub podstawa z
szufladq na butelki o szeroko$ci 200 mm

Wersje 700XP

- blaty robocze o szerokosci 200, 400, 800
mm

- blaty robocze z szufladg o szerokosci
400, 800 mm

- neutralny blat ze zlewem, o szerokosci
400 mm

- kolumna wodna z licznikiem litrow, o
szerokos$ci 200 mm

- podstawy otwarte o szerokosci 400, 800,
1200 mm

- podstawa zamknieta lub podstawa z
szufladq na butelki, o szeroko$ci 200 mm
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Kuchnia na solid-
hych podstawach

¢ 60 EE OO B

Na nézkach

Rozwigzanie standardowe, idealne gdy
konieczna jest regulacja wysokoéci urzgdzen
zainstalowanych na state.

Wersja dostarczana standardowo we
wszystkich urzqdzeniach i podstawach
wolnostojgcych.

9

Na koétkach

Kotka zastepujq stopki, zapewniajqc elastyczne
rozwigzanie pozwalajgce na swobodne
przemieszczanie urzgdzen.

Moznaje instalowac do wszystkich
wolnostojgcych urzgdzen i podstaw.™

Uzyc< podpor, by ograniczyc ilo$c kotek.

Wspornik

Zapewnia estetyczne i higieniczne rozwigzanie z
wykorzystaniem ramy nosnej. Mozliwos$¢ uzycia z
jednej strony lub w instalacjach tyt do tytu.
Odpowiedni dla wiekszoéci urzqadzen (tylko
nadstawki dla 700XP).*

Z ostonqg na nogi

Ostania nogi, zamykajqc przestrzen miedzy
urzgdzeniamiipodtogq.

Ostona moze by¢ stosowana do urzgdzen
wolnostojqcych i podstaw instalowanych na
stopkach.

Na cementowym cokole

Dostepne sqg réznorodne, zamkniete
rozwigzania do montazu na cokole
cementowym.”

Odpowiedni do wszystkich urzgdzen
wolnostojqcych*

§ U § U

W uktadach mostkowych

Higieniczne rozwigzanie, pozwalajgce na
zawieszenie kilku urzgdzen nadstawkowych
pomiedzy urzqgdzeniami wolnostojgcymi.
Nadstawki - wymagajq instalacji pomiedzy
dwoma urzgdzeniami wolnostojgcymi o
dtugoscido 1600 mm.*

Urzgdzenia wolnhostojgce - z mozliwosciq
instalacji do dtugosci 2000 mm.*

*W celu uzyskania dalszych informacji nalezy skontaktowac sie z miejscowym

przedstawicielem Electrolux Professional lub zapoznac sie z broszurg z

akcesoriami do 700XP i 200XP.
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Essentia
Zespot, ktory ci stuzy.
Zawsze | wszedzie

Essentia to serce doskonatej Obstugi Klienta, dedykowanego serwisu zapewniajgcego
Twojg przewage konkurencyjng. Essentia zapewni Ci wsparcie, ktérego potrzebujesz,
oraz zajmie sie Twoimi procesami dzieki niezawodnej sieci serwisowej oferujqgcej
skrojone na miare ekskluzywne ustugi i innowacyjne technologie.

Mozesz liczy¢ na ponad 2200 autoryzowanych partneréw serwisowych, 10 000
inzynierow serwisu w ponad 149 krajach oraz ponad 170 000 czesci zamiennych.

Sie¢ obstugowaq,
ktora jest zawsze
dostepna

Jeste$my zaangazowani i gotowi, by Cie wspierac
w naszej unikatowej sieci serwisowej, ktora
utatwi Ci zycie w pracy.

Zapewnienie
sprawnosci sprzetu

Odpowiednia konserwacja zgodna z
instrukcjami i zaleceniami Electrolux
Professional jest bardzo wazna i pozwala
unikng¢ nieoczekiwanych problemoéw.
Obstuga Klienta Electrolux Professional
oferuje kilka pakietéw serwisowych skrojonych
na miare indywidualnych potrzeb. W celu
uzyskania dalszych informacji skontaktuj sie

z wybranym autoryzowanym partnerem
serwisowym Electrolux Professional.

Mozesz liczy¢ na szybkq wysytke oryginalnych
akcesoriow i materiatow eksploatacyjnych, ktore
przeszty rygorystyczne testy

przez ekspertow Electrolux Professional w

celu zapewnienia trwatosci i wydajnosci
Twojego urzgdzenia, a takze bezpieczenstwa
uzytkownikow.

Dowiedz sie
wiecej
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* Doskonatosc¢ jest kluczem do wszystkiego, co robimy.

Przewidujqc potrzeby naszych klientéw, dgzymy do doskonatos$ci dzieki naszym
pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.

Chcemy by¢ zawsze ,the OnE” - pierwszym wyborem - dla naszych klientow,
aby utatwiac zycie zawodowe, zwiekszyc¢ ich zyski i zapewni¢ prawdziwie
zrownowazony rozwoj kazdego dnia.

You
Obserwuj nas na m n

www.electroluxprofessional.com

E

Excellence

Doskonatosé
z mys$lg o srodowisku

» Wiekszos$¢ fabryk Grupy Electrolux Professional ma zewnetrzng certyfikacje
zgodnie z normami ISO (Miedzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej) ISO
9001 oraz I1SO 14001, a niektore zaktady majq tez certyfikacje ISO 5001 ISO
45001*.

» Skupiamy sie na opracowywaniu innowacyjnych i zrdwnowazonych rozwigzan
zaprojektowanych w celu osiggniecia niskiego zuzycia wody, energii i
detergentow, a takze ograniczenia emisji.

» Nasze produkty sqg skrojone na miare, by zapewni¢ komfort uzytkownika, na
podstawie zasad ergonomii oraz zgodnie z naturalng organizacjq pracy
uzytkownika dla osiggniecia maksymalnej skutecznos$ci przy minimalnym
wysitku. Przeprowadzamy tez niezaleznqg certyfikacje pod kgtem ergonomii dla
wybranych produktéw (ERGOCERT).

» Wybdr materiatéw i technologii dla naszych produktow jest zgodny z
Rozporzgdzeniem REACH (w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i
stosowanych ograniczen w zakresie chemikaliow) i Dyrektywq RoHS (w sprawie

ograniczenia stosowania niektérych niebezpiecznych substancji 2011/65/UE) dla

ochrony zdrowia ludzi i ochrony $rodowiska.

* Wiecej szczegotowych informacji - patrz doroczny raport w zakresie zrwnowazonego
rozwoju pod adresem: electroluxprofessionalgroup.com

\/

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia. Zdjecia nie stanowig zobowigzania umownego.



